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神戸ポートピアホテル 

11 月 11 日は豚饅の日 

「KOBE 豚饅サミット 2019」で聚景園オリジナル豚饅を限定販売 
シビ辛ソースがクセになる！やわらか和牛すじ煮のジューシー豚饅

シビ辛ソースがクセになる！ やわらか和牛すじ煮ジューシー豚饅

神戸ポートピアホテル (神戸市中央区、総支配人 伊藤 剛)は今年も、「第 9 回 KOBE 豚饅サミット 2019」に  

参画し、2019 年 11 月 16 日(土)～17 日(日)の 2日間、ホテルオリジナル豚饅を販売いたします。 

KOBE 豚饅サミットは 11 月 11 日の豚饅の日に合わせて「サミット限定オリジナル豚饅の販売」や「KOBE 豚饅娘

コンテスト」で神戸の街を元気にするイベントです。当社は 2014 年より参画し、6回目の出店となります。

今年の豚饅はポートピアホテルの中国レストラン「聚景園」がプロデュースした、「シビ辛ソースがクセになる！

やわらか和牛すじ煮のジューシー豚饅」をご用意いたします。 

５種のスパイスを使用してじっくり 2 時間炊き上げた和牛すじ肉に餡を加え、ふわふわの柔らかい生地で包み

ました。別添えするのは辣油をベースに花椒（かしょう）、酢、醤油、ゴマ油や香辛料を合わせたシビ辛ソース

です。 

酸味、辛味、麻味（花椒特有の舌が痺れるような辛さ）が広がる、あとを引く旨さがクセになるソースに仕上

げました。 

まずは、豚饅のジューシーな餡、柔らかな生地を堪能し、シビ辛ソースを付け味を変えてお楽しみください。 

※この豚饅は豚饅サミット会場限定でお求めいただける「聚景園」オリジナル商品です。

販売期間；  2019 年 11 月 16 日(土)～11 月 17 日(日)11：00～17：00 ※売り切れ次第終了 

開催場所：  大丸神戸店 1 階北側外廊 

商品名： シビ辛ソースがくせになる！やわらか和牛すじ煮のジューシー豚饅

金  額： \300（税込） 

＜このリリースに関するお問い合わせ＞  
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