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Amuse-Bouche Gourmand
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Filet de Hamo Grillé aux Agrumes, une Tartelette d’Oignons doux
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Fruits de Mer Poélés sur un écrasé de Pommes de Terre aux Olives Noires,
une Sauce Bouillabaisse
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Ballotine de Poitrine de Volaille ,Taboulé chaud aux Légume de Saison
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Piece de Beeuf de Kunugiza Braisée au Vin Rouge,
des Carottes Multicolores et un Gratin de gros Macaroni
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Madeleine Tiéde au Miel
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fle flottante de Créme légére au Fromage Frais un Glace aux Figues et sa Soupe
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Cafés ou Thés
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¥6,200(¥6,820)
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Amuse-Bouche Gourmand
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Filet de Hamo Grillé aux Agrumes, une Tartelette d’Oignons doux
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Fruits de Mer Poélés sur un écrasé de Pommes de Terre aux Olives Noires,
une Sauce Bouillabaisse

BOEDORILERFV—-THBRRT DT 58

43‘79‘/0)Eﬁ¥*?’7§ﬁi7“4’ YR—2—2

Ballotine de Poitrine de Volaille ,Taboulé chaud aux Légume de Saison
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Piéce de Beeuf de Kunugiza Braisée au Vin Rouge,
des Carottes Multicolores et un Gratin de gros Macaroni
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fle flottante de Créme légére au Fromage Frais un Glace aux Figues et sa Soupe
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¥5,200(¥5,720)
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Menu d’Affaires
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Amuse-Bouche Gourmand
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Soupe de Saison
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une sauce bouillabaisse
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Ballotine de Poitrine de Volaille ,Taboulé chaud aux Légume de Saison
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¥3,000(3,300)
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