
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Amuse-Bouche Gourmand 

 
Filet de Hamo Grillé aux Agrumes, une Tartelette d’Oignons doux 

 
Fruits de Mer Poêlés sur un écrasé de Pommes de Terre aux Olives Noires,  

une Sauce Bouillabaisse 

 
 Ballotine de Poitrine de Volaille ,Taboulé chaud aux Légume de Saison 

Pièce de Bœuf de Kunugiza Braisée au Vin Rouge,  
des Carottes Multicolores et un Gratin de gros Macaroni 

 
Madeleine Tiède au Miel 

 
Assortiment de Dessert du Trente et Un 

Île flottante de Crème légère au Fromage Frais un Glace aux Figues et sa Soupe 

 
Cafés ou Thés 

 
 

 
  

                   ¥6,200(¥6,820) 
3                                         ¥9,700(¥10,670) 

 

Menu Trente et Un 



 

 
 
 

Amuse-Bouche Gourmand 

Filet de Hamo Grillé aux Agrumes, une Tartelette d’Oignons doux 

 
 Fruits de Mer Poêlés sur un écrasé de Pommes de Terre aux Olives Noires,  

une Sauce Bouillabaisse 

Ballotine de Poitrine de Volaille ,Taboulé chaud aux Légume de Saison 

 Pièce de Bœuf de Kunugiza Braisée au Vin Rouge,  
des Carottes Multicolores et un Gratin de gros Macaroni 

 
Madeleine Tiède au Miel 

 
Assortiment de Dessert du Trente et Un 

Île flottante de Crème légère au Fromage Frais un Glace aux Figues et sa Soupe 

Cafés ou Thés 

 
 

Menu Déjeuner 

          ¥5,200(¥5,720) 
2                                           ¥7,700(¥8,470) 

 

 



Amuse-Bouche Gourmand 

 
 

Soupe de Saison 

 
 

 Fruits de mer poêlés sur un écrasé de pommes de terre aux olives noires,  
une sauce bouillabaisse 

 

 
Ballotine de Poitrine de Volaille ,Taboulé chaud aux Légume de Saison 

 
 

Madeleine Tiède au Miel 

 
 
 

Café ou Thé 

Menu d’Affaires 

 
 ¥3,000(3,300) 

4                       ¥19,000(20,520) 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 ¥1,000(1,100) 

 
 ¥1,200(1,320) 

 




