Menu Trente et Un

Ama— N TTV

Amuse-Bouche Gourmand

BHIOBHLA

Petite Hors-d'ceuvre

INSIZRTR

Mariné de Saumon Mi-Cuit,Purée de Butternut
VR —FL DI X2 ENF—FINEHLOE 2L
KOBEREAA—VLT

Poisson Poélé en Crofite de Shitake au Gingembre,Shitake Frites et Negi au Vinaigre

HEZBN-HROFRIL
HEE 7V N BRSO AR L 2z

Cételette de Cochon Réti,Purée d’Ail et Oignon,Légumes Glacer

BREBROO—Zs NEREDT 5 M iFEbET
ERZEL RO 2L D7 782 b
F2i%

Pot-au-Feu de Trois Viandes et Légumes a la Moutarde
Rehe7 22 —RDEY
~HTYRT BRIV TR — I E ~
XEBEBMPRZEHESRVET (2—R ¥2,000 (¥2,200). 741 ¥3,000 (¥3,300) B

Madeleine Tiede au Miel
MU T T R RL—X

f Tiramisu de “Kuromame”au Café,Glace de Thé de Kuromame N
FHER RG2S T 493
B ROTAR7V—Lla—L—ABkDi

F2i%

Parfait de Marrons et Glacé au Miel, Declinaison de Cassis

REEIEE BB S5ybONRT7oNT IADOT 7R

L Cafés ou Thés y

a—bk— ¥k A

¥6,200( 6,820)
sny=wisrosv3ms  ¥9,700(10,670)



/

Menu Déjeuner

A=ma— TVaR

Amuse-Bouche Gourmand

BRIOBKILA

Petite Hors-d'oeuvre

INSIZBIR
Mariné de Saumon Mi-Cuit,Purée de Butternut
RVRY =B DI T2 ENF—F I PIEHLOE 2L
RORFEAA—VLT

Poisson Poélé en Crofite de Shitake au Gingembre,Shitake Frites et Negi au Vinaigre

HEZBNIWRADRTL
HEE 7Dy MNEEERE DRI Oz AR T L SbIZ
Frld
Cételette de Cochon Réti,Purée d’Ail et Oignon,Légumes Glacer

BREBEOO—X NEREDT FoeMHFEDLET
EhEL RO 2L DT 782 b
Fix

Pot-au-Feu de Trois Viandes et Légumes a la Moutarde
Rehe7 2R —RDEY
~HEFYRy BB N TR — FHIF R ~
MEEBMEZEELRDEST (01— ¥2,000 (¥2,200), 741 ¥3,000 (¥3,300) EH0)

Madeleine Tiede au Miel
U T T R RL—X

Tiramisu de “Kuromame”au Café,Glace de Thé de Kuromame
FHERRK G2 ST T+93IA
BRGRXOT7AA)—LEa—b—EBEDi
Frix

Parfait de Marrons et Glacé au Miel, Declinaison de Cassis

RHIRpE LB S5ybDONRT7HNT IVADOT 7R

Cafés ou Thés

a—b— Fid FR

¥5,200(5,720)
vravzeLs husv2%E  ¥7,700(8,470)

X EFE () NOBLAMEMEIZ, BT —E 28} (10%) ZIFESE TN ZEE T
MKEMTUVNX—2BRHDBERRITB B ULATFTEEN
KA==2— NI B DAFNCIVERSE TG ENTEVET




Menu d’Affaires

Ama— X Tx—)L

Amuse-Bouche Gourmand

BRTOBHRLA

Soupe de Saison

WEDOZ—F

e Poisson Poélé en Crotite de Shitake au Gingembre,Shitake Frites et Negi au Vinaigre ™~

HEEZ BN HRORTLV
HeE 7V REBEDR AR LT

F2%

Cote de Porc Roti,Purée d’Ail et Oignon,Légumes Glacer
Bu—2|{ousT+ NEEOT e EbET
ERELRMOL 2L DT 7€ b

~ MEBMECEELRVEST (M—2 ¥2,000 (¥2,200). 741 ¥3,000 (¥3,300) &) ~/

Madeleine Tiede au Miel
% i 54\

Café ou Thé

a—b— Fid E

¥3,000(3,300)

05T HOF— R IHEDBAE ¥1,000(1,100)

O T T T UERTY— |k ¥1,200(1,320)

X EFE () NOBLAMREIZ, BIERT—E 2EH10%) ZIEI TN EREEET
HKEBEYTUNLX—2BELORBEREIIBHLMIIETEN
KA 2—NBIIBM D AFICIVEREIE CWEEE ARSI WET





