Menu Trente et Un

Ama— U TTV

Amuse-Bouche Gourmand

BHIOBKILA

Petite Hors-d'ceuvre

INSTZRTR

Tartelette de Sawara,Sauce Dikon Rouge et Tomate

HOZ NIV FLORBEN MDY —Z
RA7UN—TZHAT

Poisson Poelé sur Cassoulet de Harico Noir et Racine de Légumes

HADRIL BOLREOHAULENT
NY—FrIDT N—FLIhiIT
Chausson de Cuisse de Canard,Sauce Vin rouge et Beurre Blanc
B O>a—Y L
WAL ET—NT 52D 2 ) —R
Er S
Cotelette de Cochon Ré6ti,Purée d’Ail et Onigon,Légume Glacer

BREBROO—ZN NEREDT 50 MHTEbET
ERXLRHZOE 2L DT 7L b

MEEBMFIZEELRDET (0—X ¥2,000 (¥2,200), 741 ¥3,000 (¥3,300) Eh0)

Madeleine Tiéde au Miel
v T T U R L —X
f Crémets d'Anjou,Sorbet de Raisin et Trois Raisins,Parfum de Shiso

L=V SRBEOHEIDT 7R
a2 BRBEERBEDOINNERLT

el S

Tiramisu de “Kuromame”au Cafe,Glace de Thé de Kuromame
FHER RG2S T+F3IA
RGRXOTAAV—LEa—b—JaBkDin

Cafés ou Thés

a—b— Fid FHK

¥6,200( 6,820)
vrayzkLs koo 3fmE ¥9,700(10,670)
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MAZ2—NAETEM OARICLVEESECNEEIRENRTSNET




Menu Déjeuner

A—a— FTUaR

Amuse-Bouche Gourmand

BRIOBKILA

Petite Hors-d'oeuvre

INEIZRT 3R

Tartelette de Sawara,Sauce Dikon Rouge et Tomate

HBOYN I Yh FLOARIBEN DY —Z
RA7N—TZHLT

4 Poisson Poelé sur Cassoulet de Harico Noir et Racine de Légumes 7
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Chausson de Cuisse de Canard,Sauce Vin rouge et Beurre Blanc
BERRODYa—y "1
WIALET—NT 520D 2 H)—R

X
Cotelette de Cochon Ré6ti,Purée d’Ail et Onigon,Légume Glacer

BRZBEOO—Zs NEREDT G0 M FEDET
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MBEBMFIEELRVET (B—R ¥2,000 (¥2,200), 741 ¥3,000 (¥3,300) EHD

Madeleine Tiede au Miel
U T T R RL—X

Crémets d'Anjou,Sorbet de Raisin et Trois Raisins,Parfum de Shiso
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FiX

Tiramisu de “Kuromame”au Cafe,Glace de Thé de Kuromame
FHERBRGZ Ml T 473
BROROTARIV—LEa—b—RmEDiE

Cafés ou Thés
a—b— Fid %
¥5,200(5,720)
vravzkLs husv2%E  ¥7,700(8,470)
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