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Amuse-Bouche Gourmand

BHIOBHLA

Crabe aux Condiments , Emulsion de Carapaces et Caviar Osciétre

RATAH=DY 55 HRBHIRHREXYETZRAT

Fricassée d’Ormeaux,Poireaux Confits Ravigote Iodée

D7V RERTIO—DAL T4 FF LTI —R

Aiguillette de Saint -Pierre, Choux Nouveaux acidulés, Sauce Mousseline

MRORTIL LEVBROZF YRV DLF 2R V=AY,

Filet de Boeuf et Foie Gras comme Rossini,Sauce Périgueux
REMFETZIVRLETATV5DRIL 0y —=RF )V
WBRDT F92LRVT—)—R

Notre Chariot de Fromages Affinés

S—ay N PEEDFF 27NV F—K

Madeleine Tiede au Miel
<R —RLIA—=F IV by —oh

Cube au Chocolat et Coeur Passion,Sorbet Cacao
Faal—bh—RENYYay 7N —YDXa—T
BIZF DIV RIBZ

Cafés ou Thés

a—b— Fkid %

¥24,200
vavzkrs rusvafiE ¥31,460

MEFEEITIIBE - P —ERBREENTRVET
KEMT VX —2BRHLDBERITIB A UAFTIEEIN
KA=2— BB OAFHCIVERSE TG ENITEVET



DEGUSTATION
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Amuse-Bouche Gourmand

BRIOBHLA

Crabe aux Condiments , Emulsion de Carapaces et Caviar Osciétre

RATAT =D 55 RRBPRREFYETZRAT

Fricassée de Champignons des Bois, Pralin de Champignons et Irish Mushrooms
X)aADTVrelTrL RIVYV 2N —LDIV N F-a
TV a2y 2 —LDOBRIEDE

Aiguillette de Saint -Pierre, Choux Nouveaux acidulés, Sauce Mousseline
DR TIL
LEVEDIFIYRYDLF 2R V=AY (T

Pigeon Laqué, Betteraves Multicolores et Kumquats, Jus au Poivre Maniguette
EVar 03 H57NiE—rL et
=TI MRYNN—HRDY 2

XEBAVEIZEELEDET (0—R ¥2,420, 7L ¥3,630 ;EM)

Notre Chariot de Fromages Affinés
S—ay R PEEDFF IV F—X

Madeleine Tiede au Miel

YRL—X&IA—T ) by —vh

Cube au Chocolat et Coeur Passion,Sorbet Cacao
Faal —ph—RENVVay 2N —Y DX 2—T
IHFDINNEZ

Cafés ou Thés

a—b— Flid KL%

¥18,150
vavzkrs b 4tEE ¥25,410



MENU PORTOPIA
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KR PRREE Amuse-Bouche Gourmand
YN
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BE2=7 — FRIOBHLA

Paté-Croute de Gibier et Porc de Matsusaka
VEERRED T 7)) —b
N—=T B3 F¥%R2T

Gambas croustillantes en Kadaif, Gribiche au Citron

RARTEDHT A 78E KEIWDIVEYY 22—

Poisson a la Vapeur sur Creme de Palourdes et Chou-Fleur
HADAELEEZX =HEBETHIEHIT759—DF 7 —
DI LFX D —DA A=Y

Chou Farcie de Gibier et Foie Gras,Bouillon de Betterave
BB Y XY TEAREVELL72T TS5
E—YD7 432[ NT

Fromages Affinés

FF27)NF—X

Madeleine Tiede au Miel

2 RL—XEA—7 )N by —vh

Fondant au Chocolate aux Agrumes
ZHEE BERADPADTAL Y vaaF
BRCAPADT ARIV—LEHRAT

Café ou Thé,Mignardises

A—bE—FATHLE, DRET

¥15,730

va=troioay st 22,990
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CLASSIQUE

D3390

Amuse-Bouche Gourmand

BRIOBHL A

Artichauts et Foie Gras n°14

TAT I IGROIVET —F4Fa—r TPy

Pain de Poisson Croustillant aux Langoustines, Sauce Nantua

HIXLLBEZ FIF-R B RADL—R FLF2TV—R

Supréme de Volaille, Champignons sous la Peau, Morilles au Vin Jaune
BV EHEZFHEDLTV AT —-LDuT+1
IroVar B/ 57V—L)—A
X
Ris de Veau, Potiron et Chataignes, Jus a la Chicorée
VeReTr—DRIV ARFPEREDT Ty FAVEBROY 2
MEEBMPIZEBRSRVES (0—R ¥2,420, 711 ¥3,630 :Eh0)

Notre Chariot de Fromages Affinés
S—ay R REED T F 27N F—R

Madeleine Tiede au Miel
<R —xXt3—7 ) by —vh

- Soufflé au Grand-Marnier N
T3V B DRIV FL DT S5=F R
il

Chou Praliné comme un Paris-Brest
TNV 22— NYTUAMDA A=Y
N—ENFoI T AR

Cafés ou Thés

a—b— ¥k %

¥12,100
vay=krvs bus3fmE ¥17,545

KERILESIIBE - F—ERBREENTBVET
KEMTUVNX —2BRFHDRBERRILR B ULATFTEEN
A= 2—NEITEM DO AFIZIVERSE QOB ENRTEVET



SAISON
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~ZBHiDA= 12—~

Amuse-Bouche Gourmand

BRIOBHLA

Sawara Marinées au Kombu et Chou-rave,Shiitake Grillé
RERE BoORMDEa—IVIE, REHEDOI NyFaf i T
FYETEHRAT

Poisson de Jour

V=7HBEID T LB AR

Ragoit de Beeuf au Vin Rouge et Moutarde,L.égume de Saison
FRORIALTAB MIRY—FDT 72 b
FMERERAT

MRBEBMFEBLRDET (0—R ¥2,420, 741 ¥3,630 Bi0)

Madeleine Tiede au Miel
R —xa—/ N e —vh

Belle Assiette de Desserts

FMOTY—b

Mignardises

PHVVVNET

Café ou Thé
a—b— F£ix A

¥9,680

KEILEEITIIBE - —ERBREENTBYET
HKEYTUNLE—2BEHLORBEREITIBHE LTSN
KA —NBIBMDAMICIVERIE CWEEEEN TS WET





