
 

MEILLEUR 

 
 
 
 

Amuse-Bouche Gourmande 

 

Aspic de Boeuf Kobe et Légume,Crème au Wasabi 

 

Quiche de Jarret de Bœuf Kobe et Epinards au Parmesan 

 

Akou Poelé,Minestrone aux Légumes et Poitrine de Bœuf Kobe salée 

 

Filet de Bœuf Kobe Grillé,Jus au Foie Gras 

 

Notre Chariot de Fromages Affinés 

 

Madeleine Tiède au Miel 

 

Tartelette au Citron d’Awaji,Glace à la Cannelle 

 

Cafés ou Thés 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
          ¥24,200 

 

 



DEGUSTATION 

 
 

 
 

Amuse-Bouche Gourmande 

 
Crabe aux Condiments , Émulsion de Carapaces et Caviar Osciètre 

 
Fricassée de Champignons des Bois, Pralin de Champignons et Irish Mushrooms 

 
Aiguillette de Saint -Pierre, Choux Nouveaux acidulés, Sauce Mousseline 

 
Pigeon Laqué, Betteraves Multicolores et Kumquats, Jus au Poivre Maniguette 

 
Notre Chariot de Fromages Affinés 

 
Madeleine Tiède au Miel 

 
 Pomme au Tandoori, Crème Épaisse et Coing Confit, Arlette 

 
Cafés ou Thés 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
         ¥18,150 

 

 



CLASSIQUE 

 
 
 
 
 

Amuse-Bouche Gourmande 

 
Artichauts et Foie Gras n°14 

 
Pain de Poisson Croustillant aux Langoustines, Sauce Nantua 

 
 Suprême de Volaille, Champignons sous la Peau, Asperges et Morilles au Vin Jaune 

Ris de Veau, Potiron et Châtaignes, Jus à la Chicorée 

 
Notre Chariot de Fromages Affinés 

 
Madeleine Tiède au Miel 

 
Soufflé au Grand-Marnier 

Chou Praliné comme un Paris-Brest 

 
Cafés ou Thés 

 

  ¥12,100 
4                       ¥19,000(20,520)  

 

 



SAISON 

 

Amuse-Bouche Gourmande 

 

Pâte-Croûte de Viandes,Salade de Croquant de Légume 

 

Poisson du Jour 

 
Pojarsky de Porc et Shiitake aux Herbes sur Lentilles,Sauce Gribiche au Citron saler 

 

Madeleine Tiède au Miel 

 

Desserts de Saison 

 

Mignardises 

 

Café ou Thé 

 
¥9,680 

4                       ¥19,000(20,520)  
 

 




