MEILLEUR

A 1—)

Amuse-Bouche Gourmande

BHIOBHL A

Gambas en Gelée de Carapaces, Langue d’Oursin et Caviar,

Cappuccino d’Oursins
HgEDI Fa vzl EF FET7 O
ERDA—-TEHRLT

Champignons des Bois au Vin Jaune, Curry de Mangue et Saint-Jacques
RYTFORIVEE FroVa—REk
ALY =RV ARG d—L it

Homard Bleu Laqué au Cidre de Glace, Radis Noir, Pomme Verte et Huile de Noisettes
AN TIN—DERIL EiEDIT—RIVIBEDFr
BHABORIREBVAZ., )78 ANDT 72 b

Filet de Boeuf Wagyu et Foie Gras,Confit de Pomme de Terre et Légumes Saison
BEBMEZAVRALTIATTF, T —R
R DAL 71 FHBREBDET

Notre Chariot de Fromages Affinés
A—oyPEEDT F 25N F—K

Madeleine Tiede au Miel
2R —xLa—7 )0 b e —b

Pomme a la Fleurd'Hibiscus, Confiture d’Airelles,

Noix de Pécan, Créme Glace a la Vanille
MBONAER AR 7V F AT
D52 N)—=DAL T4 —H IV NoFTARRL

Cafés ou Thés
a—b— i A

¥20,000(¥22,000)
vuayztLs huaatem ¥26,000(¥28,600)
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DEGUSTATION

FX2 A FY

Amuse-Bouche Gourmande

BRIOBHLA

Gambas en Gelée de Carapaces, Langue d’Oursin et Caviar,

Cappuccino d’Oursins
HPEEOI-Fa V2L, B} F¥ETO—1
EMNDA-TEHEZT

Champignons des Bois au Vin Jaune, Curry de Mangue et Saint-Jacques
RYTFORIVEE FroVa—REk
ALY =RV ARG L= a3t

Filet de Bar aux Algues et Coquillages en Cressonnette
R E DI AR DR LEX
TV RRDY—R

Dos de Chevreuil Roti, Sauce Poivrade, Pommes Sauvages et Betterave Confite
BEE FROOT 4 Y—RARTTF—FK
B DI R—pLE—Y D71
MEEMPIZEHLRIEST (B—R ¥2,000 (¥2,200), 741 ¥3,000 (¥3,300) 850

Notre Chariot de Fromages Affinés
S—ay R REED T F 27N F—X

Madeleine Tiede au Miel
2R —x3—7) b e —vh

Pomme a la Fleurd’'Hibiscus, Confiture d’Airelles,

Noix de Pécan, Creme Glace a la Vanille

WRONAERH @ 7NV IFF AT
29 RN)—=DAL 74— NF oD NoFTARBRZL

Cafés ou Thés

a—b— Fid A%

¥15,000(¥16,500)
vayzers hvsratmm ¥21,000(¥23,100)



CLASSIQUE

D3390

Amuse-Bouche Gourmande

BRIOBHL A

Artichaut et Foie Gras n°12 a Kobe
T—=FAFa—=2,I7FT7TIDTL o
P—=)—=aAL T4 ET =T 4 Fa—r Dl

Pain de Poisson aux Langoustines et Caviar , Sauce Nantua

FIXLBEX LIF - BOLA—RE K BHE 7L FaT7V—R

Supréme de Volaille de Bresse au Vin Jaune et Morille Blanche
TVRE F—LDOuss JriYa—@Enr)—LY)—2R
fE Jfel S
Pomme de Ris de Veau Croustillante aux Epices, Panais et Grenade
VeReTr—Dus4 ANRARBAKRDT 4 L) T—R
N—Z=yTeFrunitii &bt
MXEBMBIZEELRVEST (0—2R ¥2,000 (¥2,200). 711 ¥3,000 (¥3,300) &)

Notre Chariot de Fromages Affinés
Sy PEHEDT F 2 F—R

Madeleine Tiéde au Miel
2R —=xXEIA—7 )N b r—Rvh

- Soufflé au Grand-Marnier N
T3V RN BRDATV FLL DT S5=FTRZ
Fix

Chou Praliné comme un Paris-Brest
V2=V NITLAMDA A=Y
FALBBED T VR T A AL ST

Cafés ou Thés

a—b— Fk A

¥10,000(¥11,000)
yny=vLs hoqy3ms ¥14,500(¥15,950)

¥ B3R () NOBLAMEKIZ, BlRT— 2k (10%) AT TV =EEET
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SAISON

e %
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Amuse-Bouche Gourmande

ERIDBHILA

Entrée de Jour

V7 HBED S BAHDRIR

Poisson a la Vapeur sur Ragotit de Légumes, Beurre de Safran aux Algues et Caviar

BROBNFGAMZDETWADRLEEE WEIHOSZVDY—R FYETZHRAT

Ragofit de Boeuf a la Bourguignone

FRORIARRS N7 LBREIIT
XEBARCEELRVES (0—R ¥2,000 (¥2,200), 711 ¥3,000 (¥3,300) &)

Madeleine Tiéde au Miel
2R —=XEeIA—T NIy —vh

Desserts de Saison

F DT —b

Mignardises

PHOUVVINET

Café ou Thé
a—b— ¥ fE

¥8,000(¥8,800)

¥ EFE () NOBLUAMRRIZ, BRI —E 2B 10%) IR ST eiR&E T
BT UVAX -2 BEHLOBEREIIBHUMILEEN
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