MEILLEUR

A 1—)

Amuse-Bouche Gourmande

BRIOBHL A

Gambas en Gelée de Carapaces, Langue d’Oursin et Caviar,

Cappuccino d’Oursins
HFEDI Fa Lzl EF FET O
ERDOA—-TEHRLT

Champignons des Bois au Vin Jaune, Curry de Mangue et Saint-Jacques
RYTFORIVEE FroVa—REk
ALy =L ARG L= d—LHiT

Homard Bleu Laqué au Cidre de Glace, Radis Noir, Pomme Verte et Huile de Noisettes
F—=NTIN—DERIL FiEDIT—FIVIEDFr
BABORIREBVAZ, )78 ANDT 722 b

Filet de Boeuf Wagyu et Foie Gras,Confit de Pomme de Terre et Légumes Saison
BEBMEZAVALZXTTZ, T —R
BT DAL 71 RHBREHDET

Notre Chariot de Fromages Affinés
-y PEEDTF2FNF—R

Madeleine Tiede au Miel
2R —xXE3—7 )V by —Rv b

Kaki et Poire aux Fruits de la Passion, Gingembre Confit et Miel Soufflé, Glace aux Noix
WEEERL, Rovar 7N —YORVEbE
HHZOL TALIEEATV INIDTARZV—A

Cafés ou Thés
a—bk— i A

¥20,000(22,000)
vay=tLztvsvateE ¥26,000(28,600)

K EE () NOBLAHREIZ, BERY—E2EH10%) ZMESE QW EET
BT ULXE—2BELOBEFEITBHUSTIIEEN
A2 —NBIIEM D ATFICINEFEIE TV AN WVET



DEGUSTATION

FX2 A FY

Amuse-Bouche Gourmande

BRIOBHLA

Gambas en Gelée de Carapaces, Langue d’Oursin et Caviar,

Cappuccino d’Oursins
HPEEOI-Fa V2L, B} F¥ETO—1
EMNDA-TEHEZT

Champignons des Bois au Vin Jaune, Curry de Mangue et Saint-Jacques
RYTFORIVEE FroVa—REk
ALY =RV ARG L= a3t

Filet de Bar aux Algues et Coquillages en Cressonnette
R E DI AR DR LEX
TV RRDY—R

Chou Farci de Perdreau, Pigeon et Foie Gras, Bouillon de Betterave
NV Ra—=Lvay, 7247 75DY =T 7Ny
RE—=Y DT AL ZHNT
MEEMPIZEHLRIEST (B—R ¥2,000 (¥2,200), 741 ¥3,000 (¥3,300) 850

Notre Chariot de Fromages Affinés
S—ay R REED T F 27N F—X

Madeleine Tiede au Miel
2R —x3—7) b e —vh

Kaki et Poire aux Fruits de la Passion, Gingembre Confit et Miel Soufflé, Glace aux Noix
MEEEL, NRovary 7NV—YDRVEDE
HEZOL TLLIBEATLV INIDTARIV—L

Cafés ou Thés

a—b— Fid R

¥15,000(16,500)
vavzevs husv4fiE ¥21,000(23,100)



CLASSIQUE

D3390

Amuse-Bouche Gourmande

BRIOBHL A

Artichaut et Foie Gras n°12 a Kobe
T—=FAFa—=2,I7FT7TIDTL o
P—=)—=aAL T4 ET =T 4 Fa—r Dl

Pain de Poisson aux Langoustines et Caviar , Sauce Nantua

FIXLBEX LIF - BOLA—RE K BHE 7L FaT7V—R

Supréme de Volaille de Bresse au Vin Jaune et Morille Blanche
TVRE F—LDOuss JriYa—@Enr)—LY)—2R
fE Jfel S
Pomme de Ris de Veau Croustillante aux Epices, Panais et Grenade
VeReTr—Dus4 ANRARBAKRDT 4 L) T—R
N—Z=yTeFrunitii &bt
MXEBMBIZEELRVEST (0—2R ¥2,000 (¥2,200). 711 ¥3,000 (¥3,300) &)

Notre Chariot de Fromages Affinés
Sy PEHEDT F 2 F—R

Madeleine Tiéde au Miel
2R —=xXEIA—7 )N b r—Rvh

- Soufflé au Grand-Marnier N
T3V RN BRDATV FLL DT S5=FTRZ
Fix

Chou Praliné comme un Paris-Brest
V2=V NITLAMDA A=Y
FALBBED T VR T A AL ST

Cafés ou Thés

a—b— Fk A

¥10,000(11,000)
yny=vishvqy 3 ¥14,500(15,950)

¥ B3R () NOBLAMEKIZ, BlRT— 2k (10%) AT TV =EEET
XKEY TN —2RBELORBEFEITBBRLATIEZN
KA —NBIIBM DALV EF S TCOEIEBE AN WET



SAISON

e %
~ZBHiDA= 12—~

Amuse-Bouche Gourmande

BRIOBHLA

Paté en Crofite de Volaille et Foie Gras,Croquant de Légume
HWMBRIBL T+ T T SDNTT 270 —b
WROYFF2HmAT

Poisson de Jour

Yz 7BB 3T 54 HORE

Pot-au-Feu de Trois Viandes et Légumes a la Moutarde
Rebe7 A —RDHEY
~HTYRy < BI R ETRR— F TR ~
MREBMPIZEHELRVEST (—R ¥2,000 (¥2,200), 741 ¥3,000 (¥3,300) Eh0)

Madeleine Tiede au Miel
2R —x3—7 ) b e —vh

Desserts de Saison

FMOTY—b

Mignardises

Y 9 AVAYA\Y: e

Café ou Thé
a—k— i A%

¥8,000(8,800)

¥ EFE () NOBLAMRRIZ, BRI —E 2B 10%) IR ST EEE T
XKEBYMTVAX -2 BELOBEREIIBHRUMIEEN
A= 2 —HNEIZBMDAFICIVE RS T CWEBERNTENET





