
MEILLEUR 

Amuse-Bouche Gourmande 

 

Langues d’Oursins, Rouget et Caviar 

 

Fricassée d’Ormeaux, Tartelette de Champignons, Sazae et Royale au Lard Fumé 

 

Filet de Bar de Petit Bateau, Artichauts et Beurre de Caviar 

 

Filet de Bœuf Wagyu,Pudding de Moelle, Carottes et Échalotes Confites 

 

Notre Chariot de Fromages Affinés 

 

Madeleine Tiède au Miel 

 

Rhubarbe et Betterave, Baba à la crème de Cassis, Sablé Huile d’olive et Burrata 

 

Cafés ou Thés 



DEGUSTATION 

Amuse-Bouche Gourmande 

 
Langues d’Oursins, Rouget et Caviar 

 
Nage Fumée de Anguille et Coquillages, Poireaux Japon, Kiwi et Soufflé de Haddock 

 
Filet de Bar de Petit Bateau, Artichauts et Beurre de Caviar 

 
Canette Excellente Miéral Laquée au Citron et Thé Vert, Légumes secs et Chou Chinois 

 
Notre Chariot de Fromages Affinés 

 
Madeleine Tiède au Miel 

 
Rhubarbe et Betterave, Baba à la crème de Cassis, Sablé Huile d’olive et Burrata 

 
Cafés ou Thés 

 



CLASSIQUE 

 

Amuse-Bouche Gourmande 

 
Artichaut et Foie Gras n 12 

 
Quenelle de St-Jacques, Homard et Petits Légumes, Jus de Carapaces 

 
 Suprême de Volaille, Champignons sous la Peau, Asperges et Morilles au Vin Jaune 

Pomme de Ris de Veau à la Grenobloise, Conchiglie Farci, Blettes et Epinard 

 
Notre Chariot de Fromages Affinés 

 
Madeleine Tiède au Miel 

 
Soufflé au Grand-Marnier 

Choux Pralinés comme un Paris-Brest 

 
Cafés ou Thés 

 



SAISON 

 

Amuse-Bouche Gourmande 

 

Pâté en Croûte de Volaille et Foie Gras,Croquant de Légume  

 

Poisson de Jour 

 

Côtelette de Cochon Rôti,Purée d’Ail et Onigon,Légume Glacer 

 

Madeleine Tiède au Miel 

 

Desserts de Saison 

 

Mignardises 

 
 

Café ou Thé 




