
LA CARTE   
 
 
Entrées  

Artichaut et Foie Gras n°12 a Kobe  

 
Gambas en Gelée de Carapaces, Langue d’Oursin et Caviar,Cappuccino d’Oursins  

Crabe, Gelée de Carapaces aux Baies de Houx, Crémeux de Corail  

 
Champignons des Bois au Vin Jaune, Curry de Mangue et Saint-Jacques  

 
Tourte de Col-Vert, Tatin de Coings, Sauce Rouennaise  

 
 
 
Poissons  

Ormeaux en Consommé de Choux, Jarret de Cochon, Galette de Blé Noir et Crème d’Isigny   

Pain de Poisson aux Langoustines et Caviar, Sauce Nantua 

Filet de Bar aux Algues et Coquillages en Cressonnette 

Homard Bleu Laqué au Cidre de Glace, Radis Noir, Pomme Verte et Huile de Noisettes 

 
Viandes  

Suprême de Volaille de Bresse au Vin Jaune et Morille Blanche, En 2 services  

 
Chou Farci de Perdreau, Pigeon et Foie Gras, Bouillon de Betterave  

 
Pomme de Ris de Veau Croustillante aux Épices, Panais et Grenade 

 
Dos de Chevreuil Rôti, Sauce Poivrade, Pommes Sauvages et Betterave Confite 



 
 
 
  

Notre Chariot de Fromages Affinés    

 

 
Desserts   

Chou Praliné comme un Paris-Brest 

 Soufflé au Grand-Marnier 

Chocolat Araguani, Caramel et Noix de Cajou, Glace au Whisky,Pannacotta au Café et Perles du Japon 

Kaki et Poire aux Fruits de la Passion, Gingembre Confit et Miel Soufflé, Glace aux Noix 

Pomme à la Fleur ’Hibiscus, Confiture d’Airelles, Noix de Pécan, Crème Glace à la Vanille 

 
Cafés ou Thés         

 
 
 
 
 
 
 




