Poissons

Viandes
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Artichaut et Foie Gras n°12
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Araignée de Mer Gelée de Carapaces aux Baies de Houx, Crémeux de Corail
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Langues d’Oursins, Rouget et Caviar
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Nage Fumée de Coquillages et Anguille, Poireaux Japon, Kiwi et Soufflé de Haddock
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Fricassée d’Ormeaux, Tartelette de Champignons, Sazae et Royale au Lard Fumé
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Quenelle de St-Jacques, Homard et Petits Légumes, Jus de Carapaces
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Filet de Bar de Petit Bateau, Artichauts et Beurre de Caviar
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Grosse Langoustine aux Epices Tandoori, Chutney de Mangue et Avocat
ANARE BT T Y T AT 4—XDRIL
I A—DFIRETRFHRDTIT

AR =i
Supréme de Volaille de Bresse, Champignons sous la Peau, Asperges et Morilles au Vin Jaune
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Canette Excellence Miéral Laquée au Citron et Thé Vert, Légumes secs et Chou Chinois
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Pomme de Ris de Veau a la Grenobloise, Conchiglie Farci, Blettes et Epinard
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Filet de Boeuf Wagyu dans I'Entrecéte, Pudding de Moelle, Carottes et Echalotes Confites
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¥4, 200
1/2 ¥2, 900

¥6, 000
1/2  ¥4,200

¥3, 800
1/2 ¥2,700

¥3, 500
1/2 ¥2,500

¥5, 800
1/2 ¥4,000

¥3, 800
1/2 ¥2, 600

¥4, 200
1/2  ¥2,900

¥5, 500
1/2 ¥3, 800

¥4, 800
1/2 ¥3, 300

¥6, 200
1/2 ¥4, 300

¥4, 500
1/2  ¥3,200

¥9, 000
1/2 ¥6, 300

(¥4, 620)
(¥3, 190)

(¥6, 600)
(¥4, 620)

(¥4, 180)
(¥2,970)

(¥3, 850)
(¥2, 750)

(¥6, 380)
(¥4, 400)

(¥4, 180)
(¥2, 860)

(¥4, 620)
(¥3, 190)

(¥6, 050)
(¥4, 180)

(¥5, 280)
(¥3, 630)

(¥6, 820)
(¥4, 730)

(¥4, 950)
(¥3, 520)

(¥9, 900)
(¥6, 930)



Notre Chariot de Fromages Affinés FFaINF—X ¥3,000 (¥3,300)

Desserts S #—h ¥2,000 (¥2,200)

Choux Pralinés comme un Paris-Brest

BELSFVRODY 22— NYTL AL A=Y

« Forét Noire », Amarena et Gelée au Kirsh Alsacien, Crémeux Araguani, Chantilly Vanille
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Rhubarbe et Betterave, Baba a la creéme de Cassis, Sablé Huile d’olive et Burrata
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Soufflé au Grand Marnier
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Fraises et Framboises, Panacotta au Lait d’Amande, Glace au sirop d’Orgeat
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Cafésou Thés =a—b— Fi3 4K ¥800 (¥880)
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