
 
11：30 ～ 14：30 （14：00L.O.） コースのみのご案内となります。 
 

 

 

～ Sourire スーリール ～ 

アミューズ ブーシュ 

δ 

季節野菜のスープ 

δ 

炭火の香りをまとった鰆のコンフィ 

岩津ねぎのポワローヴィネグレット 

δ 

兵庫県産白身魚とサフランの色鮮やかなマリニエールソース 

または 

国産牛の煮込みと季節野菜 

δ 

クレームカラメル 

δ 

パン 

δ 

コーヒーまたは 紅茶 

\6,000 

 

 

※表記料金には税金・サービス料が含まれております。 

※食物アレルギーをお持ちのお客さまはスタッフにお申しつけください。 

※メニュー内容は食材の入荷状況により変更させていただく場合がございます。 

 

 
 

 
 

～ Scène セヌ ～ 

アミューズ ブーシュ 

δ 

季節野菜のスープ 

δ 

炭火の香りをまとった鰆のコンフィ 

岩津ねぎのポワローヴィネグレット 

δ 

兵庫県産白身魚とサフランの色鮮やかなマリニエールソース 

δ 

国産牛の煮込みと季節野菜 

δ 

クレームカラメル 

δ 

パン 

δ 

コーヒーまたは 紅茶 

\8,000 

 

 

 
 
 
 
 

※割引対象外 ※割引対象外 



 
17：00 ～ 21：30 （20：00L.O.） コースのみのご案内となります。 
 

 

～ Espoir エスポワール ～ 

アミューズ ブーシュ 

δ 

季節野菜のスープ 

δ 

ブーケに見立てたズワイガニとカリフラワーのサラダ 

カラスミのアクセント 

δ 

兵庫県産白身魚のポワレとキャビア入り白ワインソース 

δ 

国産牛ロースと季節野菜の炭火焼き ジュソース 

δ 

リュバン特製デザート 

δ 

パン 

δ 

コーヒーまたは 紅茶 

 

 

\12,000 

 

※表記料金には税金・サービス料が含まれております。 

※食物アレルギーをお持ちのお客さまはスタッフにお申しつけください。 

※メニュー内容は食材の入荷状況により変更させていただく場合がございます。 
 
 

 

 

 

～ Affinité アフィニテ ～ 

アミューズ ブーシュ 

δ 

季節野菜のスープ 

δ 

ブーケに見立てたズワイガニとカリフラワーのサラダ 

カラスミのアクセント 

δ 

神戸ポークとフォアグラのパテクルート 

δ 

兵庫県産白身魚のポワレとキャビア入り白ワインソース 

δ 

牛フィレ肉と季節野菜の炭火焼き トリュフソース 

δ 

リュバン特製デザート 

δ 

パン 

δ 

コーヒーまたは 紅茶 

\16,000 
 

 

※割引対象外 ※割引対象外 


