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PORTOPIA

R—hET

Amuse-Bouche Gourmande

KRAIOBWL A

Choud-Froid de Pintarde et avec Petit Salades
ooy a—7ur NSRS ERZLT

Royale de Homard et Champignons “Cappuccino”

FR— gl )anarLX )N “hTF—)”

Gratine de Poisson et Rasin de Légume

WREVEDTFF X%

Joue de Beeuf Braisée et aux Légumes du Pays
HLRFRDTVE RTFMOE2—LELBRRL
3%¥2,000 (¥2,160) OEMIZT REMFV—RARORIVICEERIET
3%¥3,000 (¥3,240) DBIMZT 7377 F&FEDICREMETIVHORTVIZEBRDET

Madeleine Tiéde au Miel

MU T T AR RL—X

Mi-Chocolat, Caramel

EHPWNFaaL —MY—LEX I A0, IVIDIAT —=

Cafés ou Thés

a—b— Flid KA

¥12,000(12,960)
vrav=kLs husr 3 ¥16,500(17,820)
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DEGUSTATION

FX2LRY Y F Y

Amuse-Bouche Gourmande

BRIOBMLA

Gambas, Royale de Chou-Fleur et Gelée de Carapaces, Airelles et Caviar

HigELowmlL ORIV
YUY A D1n Ly b @ 20a i iy el ) 2 ) Dt 7 18

Coquilles Saint-Jacques, Mangue et Noix Fraiches,Duxelle de Champignons et Nage au Vin Jaune
BOZPNEDRTIL Y—RT 7o Va—X
YV —ADT 27N TV T—

Bar de ligne cuisson douce, choux de Bruxelles, coquillage, algues et caviar

B TYXYE KL i
HR XY LiEE. ARRLFYETOT 7R b

Cote de Beeuf Wagyu Roti,Sauce Vin Rouge au Truffe
Ea—2R{OOT 4 W2 7o RZ0DRIA2 ) —R
3%¥3,000 (¥3,240) OBIMNZT 72477 7%l BEMF 74V RORTUIZERRVET

Madeleine Tiede au Miel

N U T T RS RL—X

Pomme au Jus d'Hibiscus, Creme Mascarpone a la Vanille de Tahiti,
Glace Noix de Pécan Caramélisées, Croustillant de Cassis
WD R—h NAEZX YRR
E— oI ANVDT ARIV—LRA

Cafés ou Thés

a—b— Flid LK

¥16,000(17,280)
vayxkLs husv At ¥22,000(23,760)



MEILLEUR

A L—)V

Amuse-Bouche Gourmande

BRIOBHL A

Gambas, Royale de Chou-Fleur et Gelée de Carapaces, Airelles et Caviar

HiEELowml ORIV
V757 —DOT ALY INZER I NZ N ERIT

Coquilles Saint-Jacques, Mangue et Noix Fraiches,Duxelle de Champignons et Nage au Vin Jaune

BOXINNEDORIL V=R 7L Va—X
2V =D TF e T)— 2 d—

Homard Bleu Confit au Beurre Salé, Les Coudes et le Corail en Minestrone,Carottes et Agrumes

FR—=INTN—DaL 71 fakiZANBLEMDOMNTEE
AFGALLDNAIBASTIRA M —REIEIZ

Filet de Beeuf Farci au Foie Gras, Sauce Vineuse, Chutney d'Oignons

7xT T 7% EDIBREBMETALHDRIL N—RY—RBBRDY 2

Notre Chariot de Fromages Affinés

S—uo N PEHEDOFF 27N F—X

Madeleine Tiéde au Miel
MU TF T AR R RL—X

Pomme au Jus d'Hibiscus, Créme Mascarpone a la Vanille de Tabhiti,

Glace Noix de Pécan Caramélisées, Croustillant de Cassis
WO R—h NTEXHZEBE
E—bF oI I AN DT AARI)—LIRZ

Cafés ou Thés

a—b— Flid KA

¥20,000(21,600)
ynyzeLs hos s ¥26,000(28,080)

¥ EFE( ) NOBLAMERIZ, BIE—E 28 (10%) ZMMESETWEEEd
XEBYT VA —5RBELOBEFEITBBRUATESN
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LA CARTE 7ZA4/vh

Entrées #i¥

Gambas, Royale de Chou-Fleur et Gelée de Carapaces, Airelles et Caviar
HpELYmL ORIV
BV 75 T—DUTALX NIV F N EFIT

Crabe de Mer aux Condiments, Emulsion au Céleri et Caviar

FLRIAH =DYS55 7 enYRkOREZRLT

Coquilles Saint-Jacques, Mangue et Noix Fraiches,Duxelle de Champignons et Nage au Vin Jaune
BOZRSEDRIL Y—RAT 7L Va—R
IV LDT 27N ET)— 3 T—

Poissons fklE

Bar de ligne cuisson douce, choux de Bruxelles, coquillage, algues et caviar

BETHRKVEKEFLIER Fe XYL, RARAEPYET DT 7R

Fricassée d'Ormeaux, Noisettes et Praliné de Champignons, Topinambour et Nashi

i, B, #Ho7Vho FEOL 2L 22y THDOTS5VR

Homard Bleu Confit au Beurre Salé, Les Coudes et le Corail en Minestrone, Carottes et Agrumes
AFR=NTN—DaL 74 R BABLEMOHTAE
AFGALDNNARIBASTIRAM—REIIZ

Viandes Pkis

Vol au Vent Hommage a Alain Chapel, Rognons et Crétes de Coq,
Quenelle de Volaille, Ris de Veau, Ailerons Farcis, Oignons et Champignons

rvsa=ay, 730N, THI 77 —DFFaiy
~TIV NN ANDF =T~

Pigeon RGti, la Cuisse en Caillette, Jus de Chou Rouge et Baies de Sureau

AR OOT LB OYLTYMENET TV —RY—DV 2

Filet de Boeuf Farci au Foie Gras, Sauce Vineuse, Chutney d'Oignons(80g)
ZAT 7 %kl BEBMET7ALVADERILV
IELYMRKRDRAU=T 7 ARZ. N—NY—EBRDY 2 (80g)

¥3,200 (¥3,456)

¥3,500 (¥3,780)

¥3,800 (¥4,104)

¥3,800 (¥4,104)

¥7,500 (¥8,100)

¥12,000 (¥12,960)
-y

¥5,500 (¥5, 940)

¥5,800 (¥6,264)

¥8, 500 (¥9,180)



Notre Chariot de Fromages Affinés FFaIGNTF—X ¥3,000 (¥3, 240)

Desserts 33—k ¥2,000 (¥2,160)

Chou Praliné comme un Paris-Brest

BEODHELINVTLAS FIVREBEDTAARIV-LEZ
Soufflé au Grand Marnier
TS5 T REDATL

Pomme au Jus d'Hibiscus, Créme Mascarpone a la Vanille de Tahiti,
Glace Noix de Pécan Caramélisées, Croustillant de Cassis

WO K=k NEZH A
E—r o IF S5V DT LA V—LRZ

Mi-Chocolat, Caramel

5PV Faal —M)—LEX YT A, IVIDIRAT—=

Cafésou Thés =a—v— F-i3 % ¥800 (¥864)

X EFE( ) NOBLAMERIZ, BlEh—E 2B (10%) MRS ETWEEET
KEMTLVNX—ZBRLOBERITBHULAFIIZIN
A= 2—ABITEM ODATICIVERSE WG ERTSVET



