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〈会員カード提示でレストランが割引に!〉 
サロン・ド・ポートピアの会員カードはお持ちですか？ 

4月より会員カードを提示するだけでレストランとアラメ

ゾンのご利用が10％OFFになります。これからは、ホテル

に行くたびに割引になり、更にオーバルポイントも貯まっ

てしまうお得なカード。 

特典冊子はレストラン割引券がなくなりましたが、ワンド

リンクサービス券やGOCOCU個室料無料券などが新たに加

わり、よりお得になりました。 

バッグの中にはいつも会員カードと特典冊子を入れてホテ

ルへお越しください。 

サピア便り 
〒650-0046 神戸市中央区港島中町６丁目１０番地１ 

お問い合わせ・お申し込み 

サロン・ド・ポートピア事務局 

Tel.078-303-5212(直通)  
(9:30a.m.～5:30p.m.) 

※詳しくはサロン・ド・ポートピアパンフレット またはホテルホームページをご覧ください。https://www.portopia.co.jp/ 

写真はイメージです 

●いずれも親子10組限定● 

INFORMATION  

GW 

●日 程 5月4日 (土曜日) 
●時 間 10:30a.m.～12:30p.m. 

        (受付10:00a.m.～) 
●受講料 会員 親子１組9,000円 
       (一般 親子１組10,000円) 
●講 師 小田 和彦 

●日 程 5月4日（土曜日） 

●時 間 11:30a.m.～1:30p.m. 

       (受付11:00a.m.～) 

●受講料 会員 親子1組12,000円 
       (一般 親子1組13,000円) 

●講 師 永井 恭平 

●日 程 5月5日（日曜日） 

●時 間 11:00a.m.～1:00p.m. 

       (受付10:30a.m.～) 

●受講料 会員 親子1組9,000円 
       (一般 親子1組10,000円) 

●講 師 北原 省吾 

写真はイメージです 

写真はイメージです 

●日 程 4月14日 (日曜日) 

●時 間 10:30a.m.～12:00noon(受付10:00a.m.～) 

●受講料 会員3,000円(一般3,500円) 

●講 師 平山 太基 

●募 集 20名 

●日 程 6月7日(金曜日) 

●時 間 10:00a.m.～12:00noon(9:30a.m.現地集合) 

●受講料 会員6,000円 (一般7,000円） 

●講 師 神戸市漁業協同組合女性部 

●場 所 神戸市漁業協同組合(垂水区) 
●募 集 15名 

課外 
講座 
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●日 程 6月12日(水曜日) 

●時 間 11:00a.m.～1:15p.m. 
        (受付10:30a.m.～) 

●受講料 会員6,000円 (一般6,500円） 

 ※入場鑑賞券、美術館までの片道送迎付 

●講 師 相良 周作 
●募 集 20名 

ピエール＝オーギュスト・ルノワール 
《幼年期（ジャック・ガリマールの肖像）》 
1891 年 油彩／カンヴァス 
吉野石膏コレクション 

ポイントが 
貯まる！ 

駐車料金 
4時間無料

レストラン
10%OFF！

カードを持って
ホテルへ♪ 



 

 

 

PICK UP！   
     §Nobukoの部屋§ 

  4/30（火）まで 

春の味覚をふんだんにご堪能いただけ
るコースです。サロン・ド・ポートピア会員
限定価格をご用意いたしましたので是非
この機会にご利用くださいませ。 
 

会員特別価格3,500円 前菜/お椀/造里/焼物/煮物/食事/水物 

通常4,633円(税金、サービス料込) 

※他の割引特典との併用はいたしかねます。 

 

 

ご予約・お問い合わせは 

南館4F 日本料理 「神戸 たむら」 

☎078-303-5206（直通） 

春の芽吹きと桜、そして緑が萌える爽やかな季節が訪れま

した。例年それだけでも幸せを感じるのですが、なんと

いっても2019年春は特別です。天皇陛下のご退位、皇太子

殿下の御即位により31年の平成が幕を閉じ、新しい時代が

スタートすることに大きな期待と希望を感じてワクワクし

ているのは私だけではないと思います。私はいつもホテル

のロビーの五月人形や各レストランのメニュー等で四季の

移ろいを感じるのですが、皆さまはいかがでしょうか。 

さて、4月からサロン・ド・ポートピアでも会員さまが 

よりホテルを便利にご利用いただけるよう、会員カード提

示でレストランの割引ができるようになりました。文化教

室でも運動からモノ作り、そして芸術を

楽しんだり学んだりと人生をより豊かに

過ごすための「サロン」でありたいと

様々な新講座を企画し、私たちスタッフ

も共に学んでおります。実は私も新しい

ことを始めようと考えているのですが、

そのことについてはまた改めて教室でお

目にかかった時に…。皆さまにとって良

い季節になりますように。 

REPORT  

大阪市立美術館の篠館長をお招きして2回
同内容で開催しました。分かりやすいレク
チャー後のランチは総料理長がフェルメー
ル作品の｢リュートを調弦する女｣や「恋文」を
イメージしたオリジナルランチコースでお楽し
みいただきました。 

お口の体操も取り入れながらオーラルケアポ
イントを分かりやすく学びました。セミナー後は
ホテル総料理長
によるお口の健
康に効果的な特
別メニューのラン
チを講師も同席
してお楽しみい
ただきました。 

1/19 
(土) 

1/25 
(金) 

2/22 
(金) 

毎年恒例のスマートフォン初心者のためのリ
ピート講座。らくらくスマートフォンの基本操
作からLINEの使い方までアドバイザーから
直接学ぶことができ
ました。参加された
方は今頃使いこなさ
れていることでしょ
う！ 

1/30 
(水) 

2/3 
(日) 

いつもの姿勢や所作を一瞬で美しくする
“瞬美レッスン”。美しく見える座り方や立ち
方、バッグやスマホの持ち方など学びまし
た。ポイントは指先！自然と身につけること
ができた貴
女は今日か
ら瞬美マス
ター！ 

前菜とパスタのデモンストレーションは、“乳
化“の説明やサラダの盛り付けの“見え隠
れ”ワザ、ブイヨンとコンソメの飲み比べを交
えながら料理長の間近で終始アットホーム

な雰囲気でした。
その後はプチテー
ブルマナー講座と
ともに講習で学ん
だランチを楽しん
でいただきました。 

2/17 
(日) 

1/23 
(水) 

毎年大人気の味噌作り教室。今年はなんと
48名さまにご参加いただきました！講師の
六甲味噌 長谷川社長の説明も力が入りま
す。お味噌が美味しくできあがる9月には長
谷川社長のお味噌の話が聞ける講座も実
施する予定で
す。手前味噌
自慢をしに参
加してみません
か？ 

お子さまをラプンツェルヘアに！ホテル内
美容室「ロイヤルみどり」のアーティストがお
ひとりおひとり丁寧にキュートなヘアアレン
ジテクニックをアドバイス。実習後はアレン
ジしてもらった髪形でにっこりティータイム。
あれから毎日お母さまにヘアアレンジしても
らっているのかな？ 

吊りガラスの器にドライフラ
ワーなどをお好みで詰めて
オリジナルのグリーンインテ
リアを作りました。見た目と
ともにハーブの良い香りが
広がり心が癒されますね。 

会員 

限定 

レッスンを受けないと学
べない極秘のテクニック
“ステンシルシート”と“薔
薇絞り”を習得しながら、
食べるのがもったいない
(人にプレゼントするのも
もったいない?!)アイシン
グクッキーを作っていた
だきました。 

3/5 
(火) 

「和紙ちぎり絵教室」 
 4月作品《梓》 
 （新天皇陛下お印） 
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私たちがお待ちしております！ 


