
 

 

 

2019年 

秋号 サピア便り 
〒650-0046 神戸市中央区港島中町６丁目１０番地１ 

お問い合わせ・お申し込み 

サロン・ド・ポートピア事務局 

Tel.078-303-5212(直通)  
(9:30a.m.～5:30p.m.) 

※詳しくはサロン・ド・ポートピアパンフレット またはホテルホームページをご覧ください。https://www.portopia.co.jp/ 

この秋、神戸はラグビー世界大会で熱い！～ラグビー応援企画開催～  

日本各地でラグビー世界大会の熱戦が繰り広げられていま

す。神戸も開催地のため、応援企画として開幕直前から2回

シリーズで食事付トークショーイベントを開催しました。ラ

グビージャーナリストの村上晃一さんをナビゲーターとし

て、元日本代表キャプテンの林敏之さんとドラマでの活躍が

記憶に新しい廣瀬俊朗さんをゲストに迎え、様々な視点から

ラグビーの魅力に迫りました。林さんが語るラグビーへの熱

い想いを聞いて涙を拭う方の姿も。廣瀬さんは出演ドラマの

エピソードを交えながら軽快なトークで会場中に笑いが絶え

ない1時間でした。トークショー後は出場各国の料理を特別

コースでご用意。好きな選手や世界大会の予想などラグビー

トークに華が咲きました。 

11/2 

(土) 

●時間 10:30a.m.～1:00p.m.(受付10:00a.m.～) 

●料金 会員5,500円/一般6,000円 

●講師 田辺 眞人 

    (園田学園女子大学名誉教授) 

●募集 30名 

●時間 10:30a.m.～1:30p.m  

●料金 会員6,000円/一般6,500円 

   ※2名様以上で参加すると 

     1名様につき500円引! 

●講師 北原 省吾  

    (ホテル宴会和食料理長) 

●募集 30名 

●時間 11:00a.m.～1:30p.m  

●料金 会員6,000円/一般6,500円 

    ※ペアで参加すると 

     1名さまにつき500円引！ 

●講師 遠藤 国夫(ホテル統括料理長) 

●募集 16名 

11/13 

(水) 

12/2 

(月) 

12/10 

(火) 

●時間 12:00noon～2:00p.m  

●料金 会員7,500円/一般8,500円   

●出演 笑福亭 由瓶 (落語家) 

●募集 40名 

12/12 

(木) 

 10:30a.m.～12:30p.m
 

1:30p.m.～3:30p.m
 

●料金 会員3,200円/一般3,700円（①②各1回） 

●  各3,500円 

●講師 井塚 由利 (グリーンコーディネーター) 

●募集 各12名 

●時間 10:30a.m.～12:30p.m.  

●料金 会員3,200円/一般3,700円 

●  1,723円 

●講師 田中 悠子

●募集 10名 

11/19 

(火) 

ドレスコードは 

“サムシングクリスマス” 

Xmasに関連した 

ものや色を身に付けて 

会場をXmas一色に☆ 
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毎年人気の味噌作り教室でお馴染み 

の六甲味噌製造所長谷川社長による 

講義と、ホテル宴会和食北原料理長 

による六甲みそを使った料理講習＆ 

昼食のコラボレーションを楽しめた 

味噌尽くしの講座。改めてお味噌の良さや活用術を学ぶこと
ができました。 

 
      §Nobukoの部屋§ 

今年も〇〇の秋と呼ばれる季節がやってきました！人に

よってあてはまるものは異なるかと思いますが、今回私は

言葉について少し調べてみました。 

秋を表す英語に「Fall」と「Autumn」があります。アメリ

カ英語とイギリス英語の違いとしてよく知られています

ね。それぞれ「落ち葉」や「増大する季節」といった意味

を持つ古英語やラテン語から由来したようですが、もっと

以前は「Harvest」（実になったものを集めるという意

味）が使われていたようです。しかし多くの人が街に住む

ようになり農業から遠ざかることで次第に今の表現に変化

していったようです。 

すると次は日本語の「秋」の語源が気になってきました

（笑）。そこで語源辞典を紐解くと空の色が「清明（あき

らか）」な時期からとする説、穀物などの収穫が「飽き満

ちる（あきみちる）」季節からとする説、紅葉などに使わ

れる「紅（あか）」が転じたとする説がありました。国は

違えど悠久の時より、この素晴らしい季節に人類は感謝

し、感動し、過ごしてきたことに今更ながら思いを馳せ、

しみじみと感じ入る秋の夜長となりました。 

皆さまもどうぞこの恵みの季節を存分にお愉しみ

くださいませ。 

 

9/11
(水) 

7/13,8/31全2回開催のチーズセ
ミナー。ご希望者は別日程で
「C.P.Aチーズ検定」を受験するこ
とができ、合格すると「コムラード・
オブ・チーズ」（チーズの仲間の
意）を名乗ることができます。チー
ズの魅力や知識を得られるだけで
なく資格まで取得できるお得な内
容。何人の方がコムラード・オブ・チーズになられたのでしょう？ 

7/13 
(土) 

心理マリッジカウンセラーの講師
が、恋愛心理学に基づいたノウ
ハウやテクニックを伝授。自分に
合う人との出逢い方がわからない
独身の女性やご主人や男性上司
とのコミュニケーションに悩んでい
る方が集い、レクチャーを受けな
がら和気あいあいと話が弾みまし
た。特に男女の脳の構造の違いには「あれはそういうことだったの
か！」と全員が腑に落ちた場面も！ 

7/20 

(土) 

7/27(土)～8/25(日) 

台風接近に伴い、残念ながら2講座が休講となり

ましたが、今年もたくさんのおこさまにご参加いた

だきました。“家族の絆を深める”がテーマの夏休

みこども教室。ご家族の夏休みの思い出作りにご

協力できていたら幸いです。ご参加くださいまし

た皆さま ありがとうございました。 

9/27
(金) 

自分に似合う色＝パーソナルカラー 

を見つけて、顔色がよく見える服装 

の選び方や洋服の上下のバランス、 

アクセサリーなど小物の合わせ方を 

学びました。日頃のお悩みに関する 

質問も飛び交い活気のある講座に 

なりました。いつまでも美しくお洒落 

にお出掛けしたい女心が垣間見えた2時間でした。 9/27
(金) 

但馬の個室で桑原料理長が特製 

ぽん酢の作り方をレクチャーし、 

目の前でデモンストレーション 

しました。レクチャー後は、特製 

ぽん酢を使用した特別ランチコー 

スをお楽しみいただきました。 

もちろん、お肉もたっぷりと！ 

11/16(土),17(日)に開催されるKOBE豚饅サミットに 

「シビ辛ソースがくせになる！ 

 やわらか和牛すじ煮のジューシー豚饅」 
（1個300円税込）を販売します！香辛料でじっくり炊き上げた
柔らかな和牛すじ肉をアクセントに、ふ
わふわ生地とジューシーな餡で仕上げ 
“シビ辛ソース”を合わせた当イベントの
オリジナル商品です。 

是非お立ち寄りくださいませ。 


