
 

偕楽の間 朝食メニュー 

 
＜郷土料理コーナー＞ ★一押しメニュー 
《神⼾発祥》“そばめし”   
《明石名物玉子焼き》通称“明石焼き” 
《明石のご当地グルメ》兵庫県産米コシヒカリの“鯛めし” 
《⻑⽥のソウルフード》牛すじ、大根とこんにゃくの柔らか煮込み“ぼっかけ”  

＜洋食冷製メニュー＞ 
シリアル 3 種（コーンフレーク、チョコクリスピー、オールブラン） 
ヨーグルト 

トッピング各種 
サラダコーナー 
（ミックスレタス、淡路玉葱と紅芯大根、ブロッコリー、ペティトマト、ポテトサラダ、人参ラペ） 

トッピング各種 
ドレッシング各種 

ホテル特製パン 
（山食パン、クロワッサン、デニッシュオレンジ、デニッシュブルーベリー、バケット 

チョコブリオッシュ、ホウレン草パン、豆乳パン、赤穂の塩パン、動物パン） 
デザート 
（レアチーズケーキ、ブラウニー、アプリコットタルト、ロールケーキ、赤い果実のクラフティ） 
フルーツ各種 
（ハネジューメロン、パイナップル、グレープフルーツ、オレンジ）  

＜洋食温製メニュー＞ 
スクランブルエッグ、ボイルエッグ 
兵庫県夢前七福卵のオムレツ トマトソース 〜会場内にて調理いたします〜 

  〜プレーンオムレツ、チーズオムレツ、“ぼっかけ”オムレツ〜 
ハム、ベーコン、ソーセージ  
ミニハッシュドポテト 
温野菜各種（淡路玉葱、ブロッコリー、かぼちゃ） 
クリームコーンスープ 
パンケーキ 〜会場内にて調理いたします〜  

＜和食メニュー＞ ＜キッズコーナー＞ 
焼き魚（鮭）、サゴシの幽庵焼き パンケーキ 
冷奴 クリームコーンスープ 
納豆 スマイルポテト 
出し巻玉子 ミニアメリカンドック 
筑前煮  
ひじき煮 
小松菜のお浸し 
ごはん（白ご飯、おかゆ） 
梅干し、白菜、沢庵、胡瓜、味付け海苔 
兵庫芦屋製造味噌を使った味噌汁  

＜ドリンクコーナー＞ 
オレンジジュース、トマトジュース、グレープフルーツジュース、アップルジュース  
ミルク、コーヒー、紅茶、日本茶 

 
＊食材入荷等の都合によりメニュー内容を予告なく変更する場合があります 

                                  

 
 


